
openingsuren:

DINS   14u00 - 18u00
WOE-ZAT  9u30 - 14u00 en 15u00 - 18u00  

                                  www.ladolcemaremma.be                                 
+32 50 670317

kbc BE58 7310 4939 3179                                         btw BE0742.956.157  

2026



Aperitivo Vario                                         € 65.- /box  4 - 6 pers

basilico olijven | dulcita-tomaat | ansjovis | octopus | uitjes in balsamico
burrata pistaches en citrus | pecorino Antico | Dolomiten kaas | prosciutto
parma DOP | speck uit Trentino | tapenade tomaat | creme artisjok |
tapenade olijf | apero salame | crackers | grissini | ...

Anti pasta
op bord gedresseerd

Burrata Pugliesi, pistaches, gemarineerde tomaat                                  
Stracciatelle, garnalen, prei-olie 
Vitello Tonnato Classico
Carpaccio di Manzo ‘Cipriani’
Bruschette diversi
affetato misto (7 soorten charcuterie)
MOWI-zalm uit eigen rookkast
Oesterselectie (vraag naar ons huidig aanbod)

Salumi e formaggi
assortiment D.O.P. kazen van verse geit, half oude pecorino 
tot cremeuze Rosso di Langhe of 3 melkkaasjes met verse lavendel.
Wij werken dit af met een blauwader Gorgonzola. 
Zoete rode druiven, bessen en vijgen maken uw plateau af.
Zeker ons huisgebakken focaccia en brood erbij.
wij voorzien ca 250gr kaas pp | 6 soorten      
Alles aangevuld met 6 soorten charcuterie Alto Adige tot Friuli  
Van prosciutto Parma tot guanciale en coppa 150gr pp

€ 25.-                                                          

16.- pp
17,- pp
16.- pp
17,- pp
3.50 /st

17.50 pp
13.50 pp

te bepalen



Buffet di Pasta  
4 bereidingen voor het gehele gezelschap
koud afgehaald in de winkel                                                                                                 20.- pp           
warm aan huis geleverd in warmhoudtoestellen VANAF 30 volwassen pers.                   24.- pp
uitbreiding in huis gebakken focaccia met rode ui en parmeggiano, 
rucola-salade met geconfijte tomaat en noten                                                                       +3.- pp        

(vanaf 4 pers)

la Pasta con Pesce
spaghetti alle vongole (verse schelpen)
La Pescatore (zeevruchten, schelpen)
La Gamberetti (rivierkreeftjes en bisque)
Rigatone Salmone, spinaci e mascarpone (zalm en spinazie)
Orrechiette Pugliesi (inktvis, kappertjes, pepertjes, citroen)
Ragout diverse vissoorten, zeevruchten, prei en curry

I piatti con Carne
Tortelloni ricotta spinaci, prosciutto Parma
Canneloni Carne (kalfs)
la Carbonara (guanciale = kaakspek)
Pastarollen met beenham, courgette, paprika
Piatto Pollo (geroosterde kip, geroosterde groenten)
Ravioli Carne (runds)
Il Rustico (pancetta, paddestoelen)
Raddichio (rode salade) gorgonzola, speck Trentino, balsamico
Pasta spitskool, panceta, curry, tomaat, taggia olijf

la Pasta Vegetariana
Penne ai quattro formaggi
Tortelloni prei, hazelnoot, spinazie
Cannelloni alla Fiorentina (spinazie)
Raviolo limone, ricotta, tomaat, ui
Raviolo of penne con funghi tartufata (truffel en bospaddestoelen) 
Rigatone all’arrabiatta (licht pikant)
Pasta alla Norma (aubergine, tomaat)
Ravioline Tartufata

meerdere bereidingen te bespreken in de winkel



Dolci ...
Tirami sú
Tirami sú limoncello en framboos
Panna cotta diverse smaken volgens aanbod en seizoen
Creme chocolade  74 % | botercaramel | pistaches
Baba al limoncello
Cheesecake volgens inspiratie
Choco bomba| even in de oven en ...

Waarborg

5.50 pp
5.50 pp
5.- pp

6.50 pp
2.- st

7.50 pp
6.- pp

per aperobox                                                                                          20.-
borden voorgerecht en dessert                                                               5.-

Indien u de waarborg contant betaald kunnen wij deze ook contant
terugbetalen.
Indien u verkiest per bancontact te betalen krijgt u bij het terugbrengen 
van onze materialen een waardebon van het geleende bedrag

Pastabuffetten worden voorzien in mooi presenteerbare wegwerp ovenschalen.
Vanaf 15 pers kan u kiezen voor warmhoudtoestellen
Wij brengen enkel de brandgel in rekening: € 24.- /4 stuks

Om u de versheid en kwaliteit te kunnen blijven garanderen vragen wij
vriendelijk uw bestelling minimum 2 werkdagen voordien te plaatsen.

zo kunnen onze leveranciers de grondstoffen vers leveren vooraleer wij ze
bewerken.


